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Facturation minimum 8 pers. 

(pour la totalité du groupe  et réservation obligatoire) 

 26
€50

 
Tapas-Plat-Dessert 

 

 

 

+ 

Dessert ou café/thé 

Tapas du chef 

Aligot  et Truffade  
à volonté 

Voir présentoir  

Végan-végétalien Véggie-végétarien 

 

 

Emincé de soja poêlé en persillade   .............................................  + 5€30 ___  

Boudin de lentilles en croustade   ................................................  + 6€90 ___  

Suggestion: voir en salle.   .....................................................................  + 5€30 ___  

Jambon de pays d’Auvergne Capelin ...................................................................  + 5€30 ___  

Saucisse de porc dorée au four Porc de montagne d’Auvergne .. (± 160g)  + 5€30 ___  

Tripou d’Auvergne (Panse de mouton et de veau)  .....................................  + 5€30 ___  

Boudin Noir en croustade (sang de porc, crème) en croustade  ..... (± 130g)  + 6€90 ___  

Boudin blanc en croustade au fois gras de canard  ..................... (± 130g)  + 6€90 ___  

Andouillette au confit de canard   ...................................... (± 180g) + 7€30 ___  

     (Panse de veau et viande canard confite) dorée en croustade 

Brochette d’onglet de bœuf (Préciser la cuisson) ..................... (± 150g)  + 7€90 ___  

 Bleu   Saignant  A-point  Bien-cuit 

 

Plus de plaisir:    


